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Infos pratiques

Catégorie : Producteur
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Description

Salaisons et Charcuteries Maisons.

Chaque semaine, retrouvez notre assortiment de salaisons. Nous aimons vous
proposer des recettes classiques mais aussi des recettes plus originales.

Fait Maison dans notre fumoir. A I'ancienne avec des processus lents. Avec de la
viande locale de qualité.

Foie gras maison. Chaque foie gras est soigneusement préparé, cuit dans les regles
de l'art, et prét a étre dégusté lors de vos repas de féte. Que ce soit en entrée ou sur
une belle tranche de pain grillé, il saura ravir vos invités et apporter une note
gourmande a votre table.

Catégories
Produits fermiers et conserverie, Charcuterie, Foie gras et dérivés.

Equipements/Services

P

Vente sur place.
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Situation géographique
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Toutes les informations pratiques

Contact

22 Route du Croisé, 6831 -
Noirefontaine
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